|_es galettes

Farine de sarrasin biologique et bretonne du "Moulin du Pavillon" dans le
Morbihan

L& SGALETTE DWW MGQMEM T ssomw s umen s e o 5 e wn gsns sy eens b 5 eomw 5

Voir sur ardoise

LT ELNENTE: 55 o s ss o s aoens s s s vemsd s s § § g 3 15,00

Mozarella, parmesan, jambon cru italien, tomates confites, pesto de basilic

L&k YEBETARIBERLE . . ciaiis s o ais & s 48 s s e 4 s 44 14.00

Emmental, mélange de légumes de saison, créeéme de parmesan

Lk BISYH ETTE :susens sy ene s s ovnmy susenn s goes o 555206 655 50 6558 68 13,30

Cheévre, miel, poitrine fumée, noix

LA Sl e o G s okl 48 Baid's & i ¥ G 4o & s U1 s 03 16,50

Saumon fumé de Bretagne, poireaux aux curry, salade

LA BRETEAMRNE, w5 comsacons o ocomu s wsomn s s o 5 6585 § 5 65555 & 6555 § 4 6655 5 5 6655 § & 18,50

Emmental, oignons confits, andouille, creme moutarde a I'ancienne

L GALETTE BRLICIEEE cowvme oo sms oo s o o o s sanisrs 5 sanes s 5 sumis 55 15,80

Saucisse de la ferme des aubriais, oignons, pommes de terre grenailles, salade

LA COMPBLETE ..o camm s samme s same s o s o 5 smme v 5 smome s 5 soncme 5 ssmonss « siame » = a 9,00

QOeuf, jambon,fromage

PRI & St dolics SR & el 'S Seld & Sl dollics SR & b RS S0 & 3,50

Mesclun accompagné d’'un mélange de graines

POMMES DE TERRE QREMNAILLES ... cin s tamie s s ansut's osm s o 350

Tous nos plats sont élaborés a partir de produits frais selon arrivage



|_es plats

LE PLAT A MOMEMNT s onsmins nomns v oo s s g s o g 58 g 3

Voir sur ardoise

LE BAGEL .oomesssmmnesssmmes s smme s s samme s s sosme o v smme 05 smme o 3 sasme ¢ 3 someae » 16,50

Poulet maring, chorizo,sauce parentheése,cornichon, mozza, pomme de terre
grenailles,salade

LE BAGE L "WERS I 5w v s suimm e s 55 ia50 8 Gk 55 5500 08 Giss § 8 65885 3
Galette de boulgour, quinoa et carottes aux épices, guacamole, pommes de terre 15,00
grenailles, salade

MR g cn SR E ISR O ————— 15,00

Béchamel au tandoori, jambon, emmental, pommes de terre grenailles, salade

LA TARTE FINE oo, 14,00

Créme au épices, courgettes, carottes rapées, mozza, tomates marinées, noix,
salade

GRLADE PERENTHESE. . cum o oo v oo oumn oo viton o0 oo 5 5. misn »

Salade,pomme de terre grenailles, oignons confits, tomates marinées, féta, 15,50
poitrine fumeée, oeuf sur le plat

L& QLI TH E e s o vmne oo mmme v o smme o 6 smme o o smme v o smms o ammms o s samms s o

Recette végétarienne selon l'inspiration du moment 13,50
SALAD E svvesssorsss sorsssras s s sens s fass s vons s sosns s 6asms s sxsns s vrses s Byl
Mesclun accompagné d'un mélange de graines

BOMMES BDE TEERRE S RENAILLES .o sseasssmsiass 3.50

Tous nos plats sont élaborés a partir de produits frais selon arrivage



Desserts et petites douceurs

+

DESSERT DU MOMENT

Selon l'inspiration du chef

CAFE GOURMAND 9,00 BROWNIE CHOCOLAT

THE GOURMAND 11.00 Noix de pécan, chantilly féve de tonka
CARROT CAKE

CHOCOLAT GOURMAND 1100

CRUMBLE 6,00 SCONES (x2Z]

Selon l'inspiration du jour

SWEETY BOWL 550 CETIRIES: L

Confiture maison, fromage blanc, granola

Glaces Eric Elien

+

L@ BOUIE . e s vins e 3,50 Chantilly maison ...

Les cremes glacées
Vanille, chocahuete, coco

Les sorbets
Fraise, citron-basilic

MilKsha ke . e e e
Vanille ou fraise + chantilly maison

Servis avec confiture et chantilly féeve de tonka

1,80

5,50
5,50
6,00

?

5,00



PETIT DEJ ET BRUNCH
SERVI
TOUS LES JOURS

FORMULE PETIT DEJ

Cafe,thé ou chocolat
Pain, beurre, confiture
maison
Boisson fraiche
du moment
Fromage blanc, granola,
confiture maison

O euros
FORMULE BRUNCH

Pour le brunch c’est tout
pareil avec un petit plat
en plus

19 euros

RESERVATIONS 09 83 84 58 18




